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Menu Inspirations                                     98 €

CARTE BLANCHE - 5 plats
CARTE BLANCHE - 5 dishes

Un menu en 5 temps, à commander pour l’ensemble
de la table, et proposé en carte blanche pour suivre
Eric Guérin en toute confiance vers le jardin secret où
il puise ses inspirations...

A five courses menu, to be ordered for the entire table,
suggested in a «carte blanche» spirit to confidently
follow Eric Guerin through his secret garden where

he finds his inspiration. 

Menu Migrations                                     120 €

DEGUSTATION - 8 plats
TESTING MENU - 8 dishes

Un menu en 8 temps, à commander pour l’ensemble de
la table, où le chef  vous invite à découvrir ses créations
du moment à travers une sélection de plats piochés ci
et là dans la collection d’été.

A eight courses menu, to be ordered for the entire table,
where the chef  invites you to discover his

creations through different courses selected in the
summer collection.

Menu Végétal                                                           82€

Un menu en 8 temps, sur demande proposé en carte blanche. 

A five courses Vegetarian menu suggested in a «carte blanche».



Menu Picorons Ensemble                                      82€
2 entrées au choix, poisson, viande, dessert au choix

PRÉLUDE / PRELUDE

Brume Brieronne aux herbes fines du jardin.
Anguille fumée, grenouilles imprégnées à la verveine et faisselle de chèvre.

Wetland mist with fine herbs from our garden.
Smoked eel, verbena frog legs, goat cottage cheese.

A fleur de Loire.
Fleur de courgette, fine farce de poisson de Loire et fenouil sauvage.

Along the Loire.
Zucchini flower finely stuffed with Loire fish, fennel from our garden.

Sur le sable abandonné, Tendresse de coco de Paimpol au lait de la ferme du bois Joubert ,
moules de corde et fine cueillette dans les dunes au Croisic.

On the sand, Coco of  Paimpol and milk from the farm next door, 
rope grown mussels, fresh hand picked herbs from the coast.

Plus au large, pressé de langoustines, confit d’oseille, Mûre et vinaigrette lacto-fermentée.

Off  the coast, Langoustine carpaccio, candied sorrel, black berries.

CHRONIQUES / CHRONICLES

La pêche du jour, oignon doux en deux cuissons, beurre demi-sel au sarrasin.

Fish of  the day, sweet onions, half  salted buckweat butter.

Filet de boeuf  bio de région cuit sur feuille de figue, premières courges fumée à la tourbe,
émulsion végétale.

Regional organic beef  filet cooked on a fig leave, peat smoked squash, 
vegetal emulsion.

* Anguille et grenouille disponible sur demande
*Eel and frog legs available upon your request
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ENTRE DEUX/ENTRE DEUX                                      12€
Le fromage revisité...ou pas

Le Chocotruffe.

The Chocotruffe.

Fromage à la coupe.

Cheese of  the moment.

FRIVOLITÉ/FRIVOLITY

Les framboises de Xavier, coco-granola et sorbet rooibos.

Xavier’s raspberries, coco-granola and rooibos sorbet.

Soufflé à la noisette, myrtilles, écume d’herbes fines fraichement cueillies dans notre jardin.

Hazelnut soufflé, blueberries, fresh fine herbs foam.

Chocolat grand cru équatorial, le café et le sarrasin grillé.

Equatorial great vintage chocolate, coffee and grilled buckwheat.

.
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FRIVOLITE/FRIVOLITY

Chocolat en texture, crème glacée au Gwell, caramel à la fleur de sel de Guérande.

Textured chocolate, Gwell ice cream, Guérande salted caramel.

Comme une tartelette, rhubarbe confite, crème aux éclats de dragées, sorbet rose épicé.

Candied rhubarb like a tartelet, dragee craem, rose and spices sorbet.
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Menu Enfant                                      25 €
 
Soyeux de cocos de Paimpol et moules du Croisic.

Coco of  Paimpol and mussels.

Pressé de queue de bœuf  à la feuille de figue.

Oxtail and fig leaves.

Ou/or

Filet de maquereau, mousseline de chou-fleur parfumé à la menthe.

Mackerel filet, cauliflower puree flavoured with mint.

Viens choisir ton dessert en pâtisserie.

Come choose your dessert in the kitchen.


